Ouderwetse huzarensalade; rijkgevulde schotel met huisgemaakte aardappelsalade, gevulde eitjes,
parnituur en diverse vleeswaren geserveerd met stakbrood en kruidenboter

€4,25p0p.

Visschotel; huisgsemaakte zalmsalade met diverse vissoorten waaronder gerookte zalm,
huisgemarineerde zalm, Hollandse garnalen, gerookte forel en gevulde eitjes geserveerd met
stokbrood en kruidenboter

€6,25p.p.

Huisgemaakte stoofpeertjes; naar ouderwets ‘geheim’ recept, ultiem lekkere rood gestoofde

peertjes
€4,00
€550 per emmertje (6 o 7 stuks)

Alle borrelplanken zijn altijd inclusief mooie houten borrelplank en borrelschaaltjes!

Borrelplank *standaard’; Groninger droge worst, blokje ‘Old Amsterdam’, huisgemaringerde
olijvenmix, vitjes met appelstroop en balsamico, onze eigen gebrande en gekruide notenmix, rustiek
breekbroaod, pesta & hummus, vijgenchutney en honing-tijmmosterd

€525p.p

Borrelplank “vegetarisch’; ‘Boerenbikkel” boerenkaas met pesto , blokje ‘Old Amsterdam’,
huisgemarineerde olijvenmix, uvitjes met appelstroop en balsamico, onze eigen gebrande en gekruide
notenmix, rustiek breekbrood, pesto & hummus, Mediterraanse aubergine deli dip, volkoren cocktail
pita, vijgenchutney en honing-tijmmosterd

£5,75 p.p.

Borrelplank plus; Groninger droge worst, Spianata Romana, rozemarijnworst, Terschellinger
boerderijkaas, ‘Boerenbikkel” boerenkaas met pesto , blokje ‘Old Amsterdam’, huisgemarineerde
olijrenmix, uitjes met appelstroop en balsamico, onze eigen gebrande en gekruide notenmix, rustiek
breekbrood, pesto & hummus, Mediterraanse aubergine deli dip, volkoren cocktail pita,
vijgenchutney en honing-tijmmaosterd

£489495ppn.



